
Úterý 17.06.2025
 

Putyka & Worker’s PUB

POLÉVKY
1,3,6,7,12 330 ml01 Pikantní gulášovka (1,3,6,7,12) 59,- Kč

1,4,3,8 0,33 l02 Hovězí vývar s rýží a hráškem (1,4,3,8) 39,- Kč

HOTOVÁ JÍDLA
při změně přílohy ze základní (knedlík, rýže, brambor na hranolky, krokety, bramboráčky příplatek 20,-)

150 g01 Roštěná na žampionech a hlívě ústřičné ve smetanové omáčce (bio hovězí
z podhůří orlických hor), bramborové hranolky

177,- Kč

1,3,6,8,9 150 g02 Segedínský guláš speciál, houskové knedlíky (1,3,6,8,9) 134,- Kč
1,3,6,7,10,12 150 g03 Marinovaný steak z vepřové krkovice v marinádě chilli-willi, opečené

brambory, domácí tatarská omáčka (1,3,6,7,10,12)
156,- Kč

1,3,5,6,8 150 g04 Smažený kuřecí řízek s málovou bramborovou kaší a kyselou okurkou
(1,3,5,6,8)

149,- Kč

1,3,6,9 150 g05 Vaječná omeleta s listy špenátu a grilovanými kostkami kuřecích prsíček,
vařené pažitkové brambory, malý zelný salátek (1,3,6,9)

133,- Kč

DENNÍ MENU 1 a 2 (včetně polévky)
při výměně polévky z denní nabídky + 20,-Kč (u obou menu), základní polévka je neodečítatelnou součástí menu

1,4,3,8 0,33 lHovězí vývar s rýží a hráškem (1,4,3,8)
1,3,5,6,7,9 MENU 1:

Slovenské halušky s bryndzou, restovanou slaninkou a smaženou cibulkou
(1,3,5,6,7,9)

119,- Kč

1,3,7,9 MENU 2:
Orientálská vepřová pečeně, dušená rýže / houskové knedlíky (1,3,7,9)

129,- Kč

FITNESS MENU A SALÁTOVÉ MENU
doba přípravy salátů a fitness cca 15 - 20 minut

1,3,5,9 FITNESS:
Kuřecí prsíčka na grilu s zelenými fazolkami a pažitkovým bulgurem
(1,3,5,9)

149,- Kč

3,7,9,10,12 SALÁT:
Variace listových salátů a zeleniny s sweet chilli omáčkou a restovanými
krevetami na česneku, opečený toast (3,7,9,10,12)

149,- Kč

SPECIALITY
doba přípravy steaků, specialit a burgerů cca 30 minut

1,3,7,10 200 g01 BURGER PULLED PORK (s trhaným, marinovaným, pečeným vepřovým),
salátem Coleslaw, kyselou okurkou, pikantní omáčkou a smaženou cibulkou
(1,3,7,10)

239,- Kč

1,4,6,9 200 g02 Grilovaná vepřová panenka s houbovou omáčkou a restovanými špeclemi
(1,4,6,9)

239,- Kč

1,3,4,7,12 150 g03 Kančí křbet v tradiční, jemné šípkové omáčce, domácí houskové knedlíky
(1,3,4,7,12)

199,- Kč

3,5,6,8,10 200 g04 TOPSIDE STEAK ( z vyzrálého, vrchního "hvězdného" šálu kýty, plemene
Aberdeen Angus, Argentina),podávaný v silné Demi Glace s bramborovými
hranolky julienne a chipottle majonézou (3,5,6,8,10)

269,- Kč

NAŠE PIVO
1 0,4 l11,5° P&W ORIGINAL BEER (1) 42,- Kč

(nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky, vařený v Klenotu, Pivovarských domech Hradec Králové
1 0,5 l11° Staropramen (1) 39,- Kč

( tankový, nepasterizovaný, světlý ležák)
1,12 0,5 l12° Hoegaarden (1,12) 79,- Kč

belgické, světlé svrchně kvašené pšeničné pivo, podávané s limetkou


