Putyka & Worker’s PUB ey
Ctvrtek 26.03.2026 SﬁE AK\ ;T’HUUSE

POLEVKY

o1 Kvétdkova (1,3,6,8) 0,331
02 Cesnecka se Sunkou a brambory (1,3,6,7,9) 0,331

HOTOVA JIDLA

pii zméné prilohy ze zakladni (knedlik, ryZe, brambor na hranolky, krokety, bramboracky priplatek 20,-)

01 Rosténa se sazenym vejcem v jemné pikantni pepfové stavé se zelenym 150 g
pepiem, steakové hranolky (1,3,12)
rosténd z byka hereford

02 Opecené uzené s domacimi chlupatymi knedliky michanymi s kiivickym 150 g
kyselym zelim (1,3,6,7,8)

03 Kufeci medailonky na houbach ve smetanové omacce s opecenymi 150 g
brambory (1,3,6,7,10,11)

04 Smazené syrové duo ( eidamsky syr a hermelin)r s hranolky a domaci 150 g
tatarskou omackou (1,3,5,6,9)

05 (Omelega s hraskem, cibuli a syrem, vatfené brambory sypané pazitkou 150 g

1,3,5,7

DENNI MENU 1 a 2 (v¢etné polévky)

pii vyméné polévky z denni nabidky + 20,-K¢ (u obou menu), zakladni polévka je neodeditatelnou soucasti menu

Cesnec¢ka se $unkou a brambory (1,3,6,7,9) 0,331
MENU 1:
Milanské $pagety sypané strouhanym syrem (3,9,10,12)
MENU 2:
Fozh’ta)n)'/ $panélsky ptacek z veprové kyty, houskové knedliky / dusena ryze
1,3,6,8

FITNESS MENU A SALATOVE MENU

doba piipravy salatd a fitness cca 15 - 20 minut

FITNESS:

SALAT, ,BLUES"-listovy salat a zelenina se smazenymi kufecimi kousky,
krdjenym vafenym vejcem, mozzarellou a olivami, hof¢icovy dip, opeceny
toast (1,3,6,7,9)

SPECIALITY

doba ptipravy steak, specialit a burgert cca 30 minut

o1 {(}’/ta z di\soééka v tradi¢ni sipkové omacce, domaci houskové knedliky 150 g
1’3’4’7)12‘
02 FISH BAGUETE ( obalovana aljasska treska v bylinkové krusté, salatek 150 g

Coleslaw a lollo bianco, bramborové chipsy, rajce, burgrova majonéza
v rozpecené bageté ) (1,3,5,6)

03 FLANK STEAK ( filirovany, z vyzralého hovéziho pupku, plemene Aberdeen 200 g
Angus, Irsko),poddvany v silné Demi Glace s bramborovymi hranolky
julienne (3,5,6,8,10)

04 Medovnik se $lehackou (1,3,6)

o5 PLUM ($vestka) BURGER (burger z vyzralého steakového masa) s ope¢enou 200g
slaninou, syrovym chipsem, listem salatu, raj¢etem, plum salsou
a burgerovou majonézou, hranolky julienne (1,3,4,7,9,10)

06 DEZERT:

07 Sametovy ¢okoladovy dort ( vla¢ny korpus z ¢okolady, jemna ¢okoladova 1ks
ganache ) (1,3,5)

13,7
08 Creme Brulée ( francouzsky dessert z prémiovych surovin ) (1,3,6) 1ks

49, K¢
39,- K&

176,- K¢

144,- K&
169,- K&
152,- K¢
19,- K¢

19,- K¢
129,- K¢

159,- K¢

184,- K¢

199,- K¢

279,- K¢

79,- K¢
249,- K¢

89,- K&

89,- K&



NASE PIVO

Putyka & Worker’s PUB

Ctvrtek 26.03.2026

11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovany lezak Kozlovy putyky ) (1)

(nefiltrovany leZdk Kozlovy putyky, vafeny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové
11° Staropramen (1)

( tankovy, nepasterizovany, svétly leZdk)

/ 7’\
STEAK\, /HOUSE
\ %\1’:!/

'fﬂzluvaﬁ“"

0,41 44,- K&
051 39,- K¢



