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Stfeda 10.06.2026 ST‘EAK\ ;T’HUUSE

POLEVKY

o1 Pikantni drstkova (1,3,5,8) 0,331 59,- K¢
02 Slepidi s téstovinou (1,3,6,7,9) 0,331 39,- K¢

HOTOVA JIDLA

pii zméné piilohy ze zdkladni (knedlik, ryZe, brambor na hranolky, krokety, bramboracky piiplatek 20,-)

o1 ?ajské6 léov)ézi pecené ( z ofechu hovézi kyty) kolinka / houskové knedliky 150 g 154,- K¢
1’3’5’ ) ’9
02 Pikantni kattv $leh s feferonkou habanero, bramborové krokety (1,3,6,9,10) 150 g 149,- K¢
03 Kufeci prsicka na griluy, filirovand, podavana s maslovou brokolici v jemné 150 g 159,- K¢
syrové omacce, varené petrzelkové brambory (3,5,6,8,9)
04 Pavlisovsky vepiovy Fizek s houskovymi knedliky a se zelim (1,3,7,9,12) 150 g 144,- K¢
05 Omeleta se $pendtem a syrem, varené nové brambory s pazitkou (1,3,5,7,10) 150 g 124,- K¢

DENNI MENU 1 a 2 (v¢etné polévky)

pii vyméné polévky z denni nabidky + 20,-K¢ (u obou menu), zékladni polévka je neodeéitatelnou soucdsti menu

Slepi¢i s téstovinou (1,3,6,7,9) 0,331

MENU 1: 260g 19,- K¢
Bramborové knedliky se §vestkami sypané cukrem, prelité rozpusténym

maslem (1,3,6,9)

MENU 2: 129,- K¢
Smazené rybi filé z pangase s vafenymi brambory a domadci tatarskou

omackou 1,3,6,9,10}3

FITNESS MENU A SALATOVE MENU

doba ptipravy salatt a fitness cca 15 - 20 minut

FITNESS: 159,- K¢
Vepiova panenska svickova na grilu, madarska hraskova tarhona, list salatu
s krémovym balsamicem (1,3,5,9)

SPECIALITY

doba ptipravy steak, specialit a burgert cca 30 minut

o1 EYE ROUND STEAK (z vyzralého hovéziho Ig)lemene Aberdeen Angus, 200g 259,- K¢
/(Xustrél)ie, v upravé medium) se steakovymi branolky a BBQ omackou
1,3,6,8
02 BURGER PULLED PORK (s trhanym, marinovanym, pe¢enym Vepfovﬁm), 200g 239,- K¢
?alétem)Coleslaw, kyselou okurkou, pikantni omackou a smazenou cibulkou
1,3,7,10
03 FISH & CHIPS s bramborovymi hranolky a majonézou (3,4,5,8) 1508 189,- K¢
04 Caesare salat ( Ledovy salat, houskové krutony, strouhany syr Grana 150 g 189,- K¢

Padano, Caesare dresing, filirovany grilovany steak z kufecich prsicek,
rozpeceny toast (1,3,6,9
o5 DEZERT :

06 Creme Brulée ( francouzsky dessert z prémiovych surovin 1ks 89,- K¢
s madagaskarskym vanilkovym luskem) (3,3,6)

NASE PIVO

11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovany lezak Kozlovy putyky ) (1) 0,41 44,- K¢
(nefiltrovany leZdk Kozlovy putyky, vafeny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové
11° Staropramen ( tankovy, nepasterizovany, svétly lezak) (1) 0,51 39,- K¢
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NASE PIVO

12° Hoegaarden (1,12)
belgické, svétlé svrchné kvasené psenicné pivo, poddvané s limetkou
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