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SPECIALITY

doba piipravy steak, specialit a burgert cca 30 minut

o1 POLEVKA :

02 Zvéfinovy vyvar s jatrovymi knedli¢ky, nudlemi a jarni zeleninou (3,3,9,10) 0,331 59,- K¢

03 . .

o4 HOTOVA JIDLA

o5 Svickova ze $pikované jeleni kyty s domacimi houskovymi knedliky, 150 g 194,- K¢
brusinky na platku citronu a domaci $lehacka (1,3,8,9)

06 ZEBRA SERENGETTI ve smetanové omacce alla svickova ( ze $pikované 150 g 239,- K¢

zadni ¢tvrti chovného plemene Burchell zebry Namibie), domaci houskové
knedliky, brusinky, citron, §lehacka (1,10)

o7 Mufloni kyta na ¢erno ( omacka s mandlemi, pernikem a povidly) s variaci 150 g 199,- K¢
houskovych a bramborovych knedlika (1,3,7,10,11)

08 Srnci pikantni gulds sypany cibulkou a strouhanym kfenem s domacimi 150 g 179,- K¢
houskovymi knedliky (1,3,5,6)

09 Hibet z divoc¢dka v tradi¢ni, jemné Sipkové omacce, domaci houskové 150 g 199,- K¢
knedliky (1,3,4,7,12)

10 Kanci kostky pecené na cesneku s domacimi bramborovymi knedliky 150 g 179,- K¢
a krémovym $pendtem (1,3,9,10)

1 Dozlatova smazend, tenderizovana kanci krkovice s domacim bramborovym 150 g 194,- K¢
salatem (1,3,6,7,10,12)

2 .

13 SPECIALITY, STEAKY, BURGERY :

14 TENDERLOIN KANGAROO STEAK (z kofenéné, panenské svickové 200 g 299,- K¢
klokana, Austrdlie), podavany v nasi silné demi-glace s hranolky Fry & Dip
a smetanovou omackou z ¢erveného pepre (1,3,6,8,12)

15 FILET MIGNON STEAK z kan¢i svickové v silné demi glace, podavany 200g 299,- K¢
s Rustic Fries (belgické hranolky se slupkou)a brusinkoym dipem (1,3,6,9)

16 Medailonky z bazantich prsicek na grilu v jemném vypeku s omackou 200 g 249,- K¢
CUMBERLAND z lesniho ovoce, podavana s hranolky julienne (1,3,8)

17 Zvétinovy ROYAL CHEESEBURGER PIKANT (jeleni burger) s burgerovou 180 g 239,- K¢

majonézou, chedarem, kiupavou slaninkou, videniskou cibulkou, paprickou
habanero a raj¢etem, hranolky julienne (1,3,10,12)

18 KANGAROO TENDERLOIN STEAK BURGER ( s filirovanou klokani 150 g 299,- K¢
svickovou, Australie, irskym ¢edarem, burgerovou majonézou, ledovym
saldtem ), bramborové hranolky julienne (1,3,5,6,8)

19 Smés  hrabéte Sporka“ podavana s hranolky julienne (marinované zvéfinové 150 g 219,- K¢
nudlicky, z klokani kyty a jeleni kyty, s restovanymi Zampiony, kapii
a poérkem) (1,3,6,8)

(marinované zvéfinové nudlicky, z klokani kyty a dandi plece, s restovanymi Zampiony, kapii

a pérkem)

20 .

21 DEZERT:

22 Vanilkova PANNA COTTA ( smetanovy dezert s madagaskarskym 1ks 89,- K¢
vanilkovym luskem a rozvarem z lesnich ploda ) (1,3,5)

23 Cokoladovy dort (vla¢ny korpus z ¢okolady) se slanym karamelem, domaci 1ks 89,- K¢
Slehacka (1,3,5)

24 Domaci puncovy dort s rumem a cukrovo-citronovou polevou (1,3,6) 1ks 79,- K¢

25 Kiivoklatska zlata medovina 18% (12) 0,041 25,- K¢

NASE PIVO

13° Hradecky Klenot Svate¢ni ( Svate¢ni tfindctka z Pivovarskych domi ) (1) 0,41 48,- K¢

( Svdteéni tfindctka z Pivovarskych domu, spodné kvaseny svétly specidl typu

11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovany lezak Kozlovy putyky ) (1) 0,41 44,- K¢

(nefiltrovany leZdk Kozlovy putyky, vafeny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové

11° Staropramen ( tankovy, nepasterizovany, svétly lezak) (1) 0,51 39,- K¢

CEPOVANE NEALKO :

Tocena kofola o1l 9,- K¢

toc¢ime dle prdni : 0,21, 0,3l 0,5l



