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Hozigvape®

Putyka & Worker’s PUB

POLEVKY

o1 Zelnacka s klobasou (1,3,6,9,12) 49,- K¢
02 Cibulova krémova s opec¢enou houskou (1,3,9,10) 0,331 49,- K¢
03 Hovézi s téstovinou (1,3,6,8,9) 0,331 39,- K¢

HOTOVA JIDLA

pii zméné piilohy ze zdkladni (knedlik, ryZe, brambor na hranolky, krokety, bramboracky ptiplatek 20,-)

o1 Svickovad na smetané ( z vyzralé $picky ofechu, rump heart, plemene 150 g 229,- K¢
?ime)ntall, Bottswana) domaci houskové knedliky, brusinky, citron, §lehac¢ka
1,10
02 Hovézi gulds s krdjenou ¢ervenou cibuli, houskové knedliky (1,4,8,6) 1508 164,- K¢
03 Veprova plec na Zampionech, vafené brambory (1,3,6,9) 150 g 139,- K¢
04 Kufeci medailonky se syrem, opecené brambory, domdci tatarska omacka 150 g 179,- K¢
(1)3)6:8)
o5 Dozlatova smazeny sedl¢ansky hermelin, vafené brambory s pazitkou 120 g 164,- K¢

a domdci tatarska omacka (1,3,6,7)

06 Bramborové gnocchi v syrové omacce s brokolici a kutecimi kousky (1,6,7,10) 260 g 149,- K¢

SPECIALITY

doba ptipravy steak, specialit a burgert cca 30 minut

01

02 ARGENTINA RUMPSTEAK ( z vyzrélé kyty plemene Aberdeen Angus, 3008 399,- K¢
Argentina), v nasi, domdaci Demi-Glace, podavany s Rustic Fries (belgické
hranolky se slupkou) a omackou Cafe de Paris (1,3,6,8,9)

03 .
04 BRAZILIAN RIB EYE ( z \lera’lého vysokaho rosténce plemene Aberdeen 300 g 399,- K¢
Angus, Brazilie, grass feed), poddvany v cognacové omacce se zelenym
epfem)a se Stouchanymi brambory s jarni cibulkou a anglickou slaninou
3,5,0,9

05 .

NASE PIVO

11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovany lezak Kozlovy putyky ) (1) 041 44,- K¢
(nefiltrovany leZdk Kozlovy putyky, vafeny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové

11° Staropramen (1) 0,51 39,- K¢
( tankovy, nepasterizovany, svétly leZdk)



