
Pondělí 26.05.2025
 

Putyka & Worker’s PUB

POLÉVKY
1,3,5,6,9 0,33 l01 Brokolicový krém s opečenou houskou (1,3,5,6,9) 49,- Kč

1,3,7,9,10 0,33 l02 Hovězí vývar s nudlemi (1,3,7,9,10) 39,- Kč

HOTOVÁ JÍDLA
při změně přílohy ze základní (knedlík, rýže, brambor na hranolky, krokety, bramboráčky příplatek 20,-)

1,3,9,10 150 g01 Vídeňská hovězí roštěná (s cibulovou slámou, z mladého býka z podhůří
Orlických hor), opečené brambory, domácí tatarská omáčka (1,3,9,10)

167,- Kč

1,3,6,7,9 200 g sk02 Marinované, pečené vepřové žebro s vařenými brambory a sweet-chilli
dipem (1,3,6,7,9)

145,- Kč

1,3,6,8 150 g03 Kuřecí medailonky s brusinkovou omáčkou, bramborové krokety (1,3,6,8) 149,- Kč
1,3,6,8 260 g04 Farfalle ai funghi ( italské těstoviny s kuřecím masem, smetanou, česnekem

a žampiony) (1,3,6,8)
135,- Kč

1,3,5,6,8 150 g05 Smažený kuřecí řízek, bramborový salát (1,3,5,6,8) 145,- Kč

DENNÍ MENU 1 a 2 (včetně polévky)
při výměně polévky z denní nabídky + 20,-Kč (u obou menu), základní polévka je neodečítatelnou součástí menu

1,3,7,9,10 0,33 lHovězí vývar s nudlemi (1,3,7,9,10)
1,3,6 MENU 1:

Palačinky s marmeládou, skořicový cukr (1,3,6)
119,- Kč

1,3,6,9,12 MENU 2:
Cikánská vepřová plec, dušená rýže / houskové knedlíky (1,3,6,9,12)

129,- Kč

FITNESS MENU A SALÁTOVÉ MENU
doba přípravy salátů a fitness cca 15 - 20 minut

1,3,6,7,9 FITNESS:
JALAPENOS TORTILLA (trhané vepřové maso, cheddar, jalapenos, ledový
salát, rajče, americký dresing) (1,3,6,7,9)

149,- Kč

1,3,6,8,9 SALÁT:
Kuřecí mini řízečky podávané na míchaném zeleninovém salátě
s medovo-hořčičným dresingem, opečený toast (1,3,6,8,9)

149,- Kč

SPECIALITY
doba přípravy steaků, specialit a burgerů cca 30 minut

1,3,9,10 150 g01 Kančí kostky pečené na česneku s domácími houskovými knedlíky
a krémovým špenátem (1,3,9,10)

164,- Kč

1,3,6,9 150 g02 Restovaná vepřová játra ( nudličky s cibulí a kečupem a majoránkou)
s opečenými brambory a domácí tatarskou omáčkoukou (1,3,6,9)

169,- Kč

6,8,9,12 250 g03 BALL TIP BEEF STEAK ( vyzrálá špička ořechu plemene Black Angus, grain
feed USA beef) v domácí Demi Glace s grilovanou zeleninou (6,8,9,12)

259,- Kč

6,8,9,12 250 g04 BALL TIP BEEF STEAK ( vyzrálá špička ořechu plemene Black Angus, grain
feed USA beef) v domácí Demi Glace se steakovými hranolky a lehce
pikantní chipotle majonézou (6,8,9,12)

259,- Kč

1,3,6,8,9 200 g05 Hawai Chicken Burger ( kuřecí maso, grilované kousky ananasu, opečená
anglická, salát, rukola, rajčatovo jogurtový dip), hranolky julienne (1,3,6,8,9)

239,- Kč

NAŠE PIVO
1 0,4 l11,5° P&W ORIGINAL BEER (1) 42,- Kč

(nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky, vařený v Klenotu, Pivovarských domech Hradec Králové
1 0,5 l11° Staropramen (1) 39,- Kč

( tankový, nepasterizovaný, světlý ležák)


