Putyka & Worker’s PUB ey
Pondéli 01.09.2025 ST‘EAK\ ;T’HUUSE

POLEVKY

o1 Kvétikova (1,3,6,8) 0,331
02 Hovézi s téstovinou (1,3,6,8,9) 0,331

HOTOVA JIDLA

pii zméné piilohy ze zdkladni (knedlik, ryZe, brambor na hranolky, krokety, bramborac¢ky ptiplatek 20,-)

o1 Znojemska veptova pecené, dusena ryze / houskové knedliky (3,3,5,6,10) 150 g

02 Cmunda po kaplicku ( opecené uzené se zelim s bramboracky) (1,3,5,6,9) 150 g

03 KUNG PAO z vepiové kotlety s restovanymi arasidy, ¢erstvou zeleninou 150 g
a feferonkami, jasminova ryze / hranolky julienne (1,3,5,7,10)

04 Kufeci medailonky s broskvi, zapecené syrem, bramborové hranolky 150 g
julienne (1,3,6,8)

05 ?maien)’r) syr eidam s hranolky julienne a domaci tatarskou omackou 150 g

1)375’6y8

DENNI MENU 1 a 2 (véetné polévl

pii vyméné polévky z denni nabidky + 20,-K¢ (u obou menu), zakladni polévka je neodecitatelnou soucasti menu

Hovézi s téstovinou (1,3,6,8,9) 0,331
MENU 1:
Kovbojské fazole s klobasou a feferonkami jalapenio, chléb (1,3,5,6,9)

MENU 2:
"Hornacké maso” (vepfové maso zapecené s brambory a uzenym), kysela
okurka (1,3,5,6,8)

FITNESS MENU A SALATOVE MENU

doba pripravy salatd a fitness cca 15 - 20 minut

FITNESS:
Trhané listy salatu se zeleninou s domacim ,,CAESARE® dresingem, krutony,
filatky z kurecich prsi¢ek sypanych parmasanem, opeceny toast (1,3,6,8,9)

SPECIALITY

doba ptipravy steak, specialit a burgert cca 30 minut

o1 BALL TIP BEEF STEAK ( vyzrala $picka ofechu plemene Black Angus, grain 200 g
feed USA beef) v domaci Demi Glace se steakovymi hranolky a lehce
pikantni chipotle majonézou (6,8,9,12)
02 KLASIC CHEESEBURGER (hovézi burger), burgerova majonéza, ¢edar, 200¢g
1(<fupave’1) slaninka, videnska cibulka, raj¢e a okurka, hranolky julienne
1,6,9,12

03 FISH & CHIPS s bramborovymi hranolky a majonézou (3,4,5,8) 150 g
04 PavliSovsky vepiovy fizek s houskovymi knedliky a se zelim (m 1,3,7,9,10) 1508
11,5° P&W ORIGINAL BEER (1) 041
(nefiltrovany lezdk Kozlovy putyky, vaieny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové

11° Staropramen (1) 0,51
( tankovy, nepasterizovany, svétly lezdk)

12° Hoegaarden (1,12) 0,51

belgické, svétlé svrchné kvasené psenicné pivo, poddvané s limetkou
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