
Pondělí 16.03.2026
 

Putyka & Worker’s PUB

POLÉVKY
1,3,6,8 0,33 l01 Bramboračka se žampiony (1,3,6,8) 49,- Kč

1,3,6,7,9,10 330 ml02 Kmínová s vejcem (1,3,6,7,9,10) 39,- Kč

HOTOVÁ JÍDLA
při změně přílohy ze základní (knedlík, rýže, brambor na hranolky, krokety, bramboráčky příplatek 20,-)

1,3,8 150 g01 Novopacký drahokam ( hovězí guláš s bramboráčky a kapkou tatarky) (1,3,8) 155,- Kč
3,5,6,8 150 g02 Grilovaná vepřová játra, vařený brambor, tatarská omáčka (3,5,6,8) 136,- Kč
1,3,6,9 150 g03 Medailonky z vepřové panenky v jemně pepřové šťávě s bramborovými

hranolky a restovanými fazolkami s anglickou slaninou, (1,3,6,9)
175,- Kč

1,3,5,6,8 150 g04 Smažený kuřecí řízek, domácí bramborový salát (1,3,5,6,8) 149,- Kč
1,3,5,7 150 g05 Omeleta se žampiony, vařené brambory sypané pažitkou (1,3,5,7) 115,- Kč

DENNÍ MENU 1 a 2 (včetně polévky)
při výměně polévky z denní nabídky + 20,-Kč (u obou menu), základní polévka je neodečítatelnou součástí menu

1,3,6,7,9,10 330 mlKmínová s vejcem (1,3,6,7,9,10)
1,3,6 MENU 1:

Vepřové srdce na pepři, houskové knedlíky / dušená rýže parboiled (1,3,6)
119,- Kč

1,6,9 MENU 2:
Královská dušená šunka s máslovou bramborovou kaší a kyselou okurkou
(1,6,9)

129,- Kč

FITNESS MENU A SALÁTOVÉ MENU
doba přípravy salátů a fitness cca 15 - 20 minut

1,3,6,8,9 FITNESS:
Trhané listy salátu se zeleninou s domácím „CAESARE“ dresingem, krutony,
filírovaná filátka z kuřecích prsíček, hoblinky parmasanu, opečený toast
(1,3,6,8,9)

149,- Kč

SPECIALITY
doba přípravy steaků, specialit a burgerů cca 30 minut

3,6,9,12 200 g01 EYE ROUND STEAK ( z vyzrálého šálu kýty plemene Aberdeen Angus,
Austrálie),podávaný v silné Demi Glace s míchaným zeleninovým salátem
s americkým dresingem (3,6,9,12)

269,- Kč

1,3,6,7,10,11 150 g02 Bramboráková kapsa plněná lehce pikantními kuřecími nudličkami, sypaná
sýrem (1,3,6,7,10,11)

189,- Kč

1,3,6,8,9 200 g03 Hawai Chicken Burger ( kuřecí maso, grilované kousky ananasu, opečená
anglická, salát, rukola, rajčatovo jogurtový dip), hranolky julienne (1,3,6,8,9)

239,- Kč

1,3,6,9 900 g sk / 1 ks04 Pečené vepřové zadní koleno v pivní marinádě (připravované sous-vide),
podávané s opečeným chlebem, hořčicí, beraním rohem a kyselou okurkou
(1,3,6,9)

219,- Kč

NAŠE PIVO
1 0,4 l11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky ) (1) 44,- Kč

(nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky, vařený v Klenotu, Pivovarských domech Hradec Králové
1 0,5 l11° Staropramen (1) 39,- Kč

( tankový, nepasterizovaný, světlý ležák)


