
Sobota 05.07.2025
 

Putyka & Worker’s PUB

POLÉVKY

1,3,6,7,12 01 Zelňačka s klobásou (1,3,6,7,12) 59,- Kč

1,3,7,9,10 0,33 l02 Hovězí vývar s nudlemi (1,3,7,9,10) 39,- Kč

HOTOVÁ JÍDLA
při změně přílohy ze základní (knedlík, rýže, brambor na hranolky, krokety, bramboráčky příplatek 20,-)

1,3,8,9 150 g01 Svíčková ze špikované jelení kýty s domácími houskovými knedlíky,
brusinky na plátku citronu a domácí šlehačka (1,3,8,9)

199,- Kč

1,3,6,8 150 g02 Španělský ptáček z hovězí kýty, houskové knedlíky / dušená rýže (1,3,6,8) 179,- Kč

1,3,6,9 15003 Pikantní jelení guláš se strouhaným křenem, houskové knedlíky (1,3,6,9) 174,- Kč

1,3,4,5,9 150 g04 Vepřové ledvinky na cibulce, dušená rýže / houskové knedlíky (1,3,4,5,9) 129,- Kč

1,3,6,7,9 150 g05 Kuřecí nudličky z prsíček v sýrové omáčce, opečené brambory (1,3,6,7,9) 159,- Kč

1,3,6,7 120 g06 Dozlatova smažený sedlčanský hermelín, vařené brambory s pažitkou
a domácí tatarská omáčka (1,3,6,7)

169,- Kč

SPECIALITY
doba přípravy steaků, specialit a burgerů cca 30 minut

3,5,6,8,10 300 g01 SILVERSIDE STEAK ( filírovaný, ze spodního šálu kýty plemene Aberdeen
Angus, Argentina),podávaný v silné Demi Glace s americkými brambory
a smetanovou omáčkou z červeného pepře (3,5,6,8,10)

299,- Kč

1,3,4,7,9,10 200g02 PLUM (švestka) BURGER (burger z vyzrálého steakového masa) s opečenou
slaninou, sýrovým chipsem, listem salátu, rajčetem, plum salsou
a burgerovou majonézou, hranolky julienne (1,3,4,7,9,10)

249,- Kč

1,3,5,6 500g  sk03 Pečená, marinovaná, lehce zauzená vepřová žebra na prkénku s beraním
rehem, feferonkou a okurkou, hořčice, chléb (1,3,5,6)

209,- Kč

NAŠE PIVO

1 0,4 l11,5° P&W ORIGINAL BEER (1) 42,- Kč
(nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky, vařený v Klenotu, Pivovarských domech Hradec Králové

1 0,5 l11° Staropramen (1) 39,- Kč
( tankový, nepasterizovaný, světlý ležák)

1,12 0,5 l12° Hoegaarden (1,12) 79,- Kč
belgické, světlé svrchně kvašené pšeničné pivo, podávané s limetkou


