
  
 

Putyka & Worker’s PUB

POLÉVKY

1,3,6,7,12 01 Zelná s pikantní klobásou a zakysanou smetanou (1,3,6,7,12) 49,- Kč

1,3,7,9,10 0,33 l02 Hovězí vývar s nudlemi (1,3,7,9,10) 39,- Kč

HOTOVÁ JÍDLA
při změně přílohy ze základní (knedlík, rýže, brambor na hranolky, krokety, bramboráčky příplatek 20,-)

1,10 150 g01 Svíčková na smetaně ( z ořechu hovězí kýty) domácí houskové knedlíky,
brusinky, citron, šlehačka 1 (1,10)

199,- Kč

1,4,8,6 150 g02 Hovězí guláš s krájenou červenou cibulí, houskové knedlíky (1,4,8,6) 169,- Kč

150 g03 Vepřenky s cibulí, vařené brambory s pažitkou, hořčice a krájená cibulka 129,- Kč

1,6,8,9 150 g04 Debrecínská vepřová pečeně, dušená rýže / houskové knedlíky (1,6,8,9) 149,- Kč

1,3,6,12 220 g sk05 Pečená, lehce zauzená marinovaná žebra s vařenými brambory, hořčicí
a okurkou (1,3,6,12)

159,- Kč

1,3,6,7,10,11 150 g06 Kuřecí pikantní směs " Jack rozparovač" s opečenými brambory (1,3,6,7,10,11) 169,- Kč

1,3,5,6,8 150 g07 Smažený sýr eidam s hranolky julienne a domácí tatarskou omáčkou
(1,3,5,6,8)

169,- Kč

SPECIALITY
doba přípravy steaků, specialit a burgerů cca 30 minut

1,3,5,6,9 250 g01 WAGYU FLANKSTEAK ( filírovaný steak, v úpravě medium ) s naší DEMI
GLACE a pepřovo-cognacovou omáčkou se steakovými hranolky (1,3,5,6,9)

599,- Kč

prémiové, vyzrálé steakové maso plemene Wagyu,  US BEEF DIAMOND, grass feed

1,3,5,6,9 250 g02 WAGYU FLANKSTEAK ( filírovaný steak, v úpravě medium ) s naší DEMI
GLACE,americkými brambory a chipottle majonézou (1,3,5,6,9)

599,- Kč

prémiové, vyzrálé steakové maso plemene Wagyu,  US BEEF DIAMOND, grass feed

NAŠE PIVO

1 0,4 l11,5° P&W ORIGINAL BEER (1) 42,- Kč
(nefiltrovaný ležák Kozlovy putyky, vařený v Klenotu, Pivovarských domech Hradec Králové

1 0,5 l11° Staropramen (1) 39,- Kč
( tankový, nepasterizovaný, světlý ležák)

1,12 0,5 l12° Hoegaarden (1,12) 79,- Kč
belgické, světlé svrchně kvašené pšeničné pivo, podávané s limetkou


