Putyka & Worker’s PUB

POLEVKY
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Brokolicovy krém s ope¢enou houskou (1,3,5,6,9)
Cesnecka s brambory a ope¢enym chlebem (31,3,9)

Dritkova (1,3,5,8)

HOTOVA JIDLA

pii zméné piilohy ze zakladni (knedlik, ryZe, brambor na hranolky, krokety, bramboracky piiplatek 20,-)
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Svickova na smetané ( z ofechu hovézi kyty) domaci houskové knedliky,
brusinky, citron, $lehacka 1 (1,10)

Kanci kostky pec¢ené na ¢esneku s houskovymi knedliky a zelim (1,3,6,9,12)

Domaci pec¢ena sekana s vafenymi brambory s pazitkou, kysela okurka
(1,3,6,7,10)

Dozlatova smazeny sedl¢ansky hermelin, vafené brambory s pazitkou
a domadci tatarska omacka (1,3,6,7)

Pikantni kufeci hnév ( z prsi¢ek) s bramborovymi hranolky (1,3,5,6,8)

SPECIALITY

doba pfipravy steaki, specialit a burgerti cca 30 minut

01

02

03

04
05

Bone-in RIB EYE IRELAND ( Céte de boeuf, kilovy, vyzraly vysoky rosténec
s Zebrem, plemeno Hereford, Irsko, vhodné i pro dvé osoby), v nasi
Demi-glace, podavany s pecenymi brambory ve slupce se zakysanou
smetanou a s omackou Cafe de Paris (3,6,9)

TOMAHAWK STEAK ( palkilovy steak z veptové kotlety s kosti v marinadé
chilli), l1(30d:.-’1vana’ v nasi Demi-Glace s belgi i)'rmi rustikalnimi hranolky

c
a bylinkovo-tomatovou majonézou (1,3,5,8)

GRILLED TUNA STEAK ( tunidk Zlutoploutvy na grilu ) s citronovym
maslem, platkem citronu pec¢enou bramborou se zakysanou smetanou

(3,4,6,9)
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Pecené vepiové zadni koleno v pivni marinddé (ptipravované sous-vide),
podavané s chlebem, hoi¢ici, beranim rohem a kyselou okurkou (1,3,6,9)

08 .

09 .

10
11

12

13

DEZERT

. (nase domaci dezerty, pecené z kvalitnich, originalnich surovin )
Sacher dort ( vidensky ¢okolddovy dort dle ptivodni receptury ) (1,3,6)
Creme Brulée ( francouzsky dessert z prémiovych surovin ) (1,3,6)

Puncovy dort (1,3,6)

NASE PIVO

11,5° P&W ORIGINAL BEER (nefiltrovany lezak Kozlovy putyky ) (1)
(nefiltrovany leZdk Kozlovy putyky, vafeny v Klenotu, Pivovarskych domech Hradec Krdlové

11° Staropramen (1)
( tankovy, nepasterizovany, svétly leZdk)
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